catalog

produse 2026






ARCGA

Teritoriu

130 de hectare de pamant pe
malul Bistritei au devenit cdminul
visului nostru.

Inovatie si sustenabilitate
Peste 14 ani de cercetare n
acvaculturéd si o fabrica de
productie complet autonoma
energetic, alimentatd de trei
turbine eoliene cu baterii de
stocare.

Agricultura

Solarii de 4500 mp, care
aprovizioneaza restaurantul
Lotca by ARCA si fabrica noastrd
de procesare a pestelui.

Agricultura diversificata

10 hectare de plantatie de
fructe de padure, livezi de meri,
plus crescatorii de fazani si de
rate dedicate restaurantului
Lotca by ARCA.

Acvacultura

4 jazuri care ne-au furnizat circa
450 tone de peste - pdstrav,
sturion, crap.

Flora
Am plantat 500.000 de copaci si
arbusti tn ultimii 14 ani.

Procesare locala

2 ani de la deschiderea fabricii
de procesare a pestelui ARCA
Romania, unde misiunea noastra
este de a crea produse fara
conservanti si de Tnaltd calitate.



delicatese

by XRCA

La ARCA, fiecare produs spune o poveste
despre traditie, maiestrie si ingrediente
pure. De la peste afumat artizanal si salate
de icre fine, pand la pateuri si creme
delicate, fiecare specialitate este creatd in
loturi mici, fard conservanti, respectand
tehnici autentice transmise din generatie
in generatie.

Folosim peste din iazurile noastre, legume
crescute natural si metode de afumare
traditionald cu lemn de fag si cires, pentru
a oferi un gust autentic, echilibrat si
profund. Fiecare borcan, fiecare file,
fiecare preparat este o calatorie prin
arome autentice, reinterpretate modern.

Delicatese by ARCA este despre excelentd
— un rafinament simplu, natural, cu respect
pentru gustul pur.






colectia traditionala

De secole, conservarea hranei a fost mai mult decét o necesitate, a
fost, o artd, un ritual, o mostenire. Legenda spune ca, in inima
Muntilor Carpati, un cdlugdr a cdutat o metoda de a péastra
darurile fiecdrui anotimp. Experimentadnd cu legume coapte pe foc,
ulei si condimente, a descoperit o reteta care avea s& hraneasca
comunitatile monahale in iernile grele. Creatia sa, prima zacuscg, a
devenit o traditie pastratda n casele romanilor si transmisd din
generatie in generatie.

Cu timpul, aceastd practica s-a rafinat. Pescarii de-a lungul Dunarii si
de pe coastele Marii Negre au adaptat traditia, integrand peste
proaspat, gatit lent Tmpreuna cu legume coapte si condimente
aromate, pentru a crea un preparat hranitor si plin de savoare.
Generatii intregi au perfectionat echilibrul dintre afumat, dulce si
sdrat, asigurandu-se ca aceste retete vor rezista trecerii timpului.

Serie Limitata. Mestesugit cu Maiestrie.

Colectia Traditionald readuce la viatd aceste retete ancestrale,
preparate in loturi mici, cu aceeasi rabdare si autenticitate ca
odinioara. Fiecare borcan este preparat manual, folosind peste din
bazine monitorizate, legume cultivate in sere locale si fard aditivi
artificiali. Acest proces meticulos garanteaza ca fiecare lot este
unic, o veritabila expresie a mdiestriei traditionale.

De la zacusca cremoasa cu legume coapte pe foc, padna la marinata
picantd din sturion, fiecare Tmbucaturd oferd o adancime
inconfundabild de arome, un omagiu adus trecutului, creat pentru
mesele de astazi.



Aceste produse sunt disponibile in editii limitate, pentru a mentine
autenticitatea si calitatea lor nealterate.

Unele traditii nu trebuie reinventate.
Ele trebuie onorate.




Produse marinate

marinata

picantd de sturion in ulei de Blagesti

O marinatd care face senzatie la fiecare imbucdtura.
Fileuri fragede de sturion siberian din ferme locale,
marinate lent timp de 3-4 zile intr-un amestec
echilibrat de otet de mere, miere de salcédm si
condimente atent selectionate.

Marinare lentd pentru un gust intens si maturat
Echilibru perfect intre dulce, acrisor si
condimentat

ldeala pentru aperitive, pe bruschete sau in
salate gourmet

Un produs creat pentru cei care iubesc aromele
puternice si bine definite. Fiecare borcan este o
invitatie la o experientd autentica, fara
compromisuri.

Ingrediente: Sturion (Acipenser baerii) 65%,
ulei de floarea soarelui, otet de mere, ap3,
ceapd, miere de albine, sare, foi de dafin,
piper boabe, usturoi, ardei rosu picant,
boabe de mustar

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: a se depozita la rece
2°C - 8°C. Cantitatea neta a componentei
solide dupé scurgere 170g. Cantitatea neta
300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 710kJ/177kCal
Grasimi 10,99
din care acizi grasi saturati 2,89
Glucide 579
din care zaharuri 2,59
Proteine 20,29
Sare 249




Zacusti

zZacusca

pescdreasca din legume
si crap de Blagesti

Aceasta este zacusca de care nu te saturi. Crapul, cu
textura sa bogata si notele naturale de umami, este
gétit Incet aldturi de ardei copti, ceapa si rosii, intr-o
combinatie perfect echilibratd. Un preparat intens,
complex, unde aromele se Tmpletesc armonios, fara
sd Tsi piardd identitatea.

Retetd traditionald, perfectionatd de generatii
Gatita incet, pentru a pastra aromele naturale
Excelenta pe paine, In platouri cu aperitive sau
ca ingredient secret pentru preparate sofisticate

Gustul autentic, lucrat cu rabdare, fara compromisuri.

Ingrediente:Crap (Cyprinus carpio) 33%,
ceapd, ardei gras, morcov, ulei de floarea
soarelui, pasta de tomate, sare, foi de dafin,

piper.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: incdperi aerisite,
ferite de razele soarelui, la temperaturi de
maxim 25°C. Cantitatea neta 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 780kj/198kCal
Grasimi 16,09
din care acizi grasi saturati 3,29
Glucide 6,69
din care zaharuri 04g
Proteine 7,69
Sare 159




Zacusti

zZacusca

pescdreasca din legume
si pastrav de Blagesti

O combinatie neprevazutd, dar absolut irezistibila.
Pastrévul curcubeu, renumit pentru textura lui find si
gustul delicat, se imbina armonios cu ardei copti pe
foc, rosii dulci si condimente atent echilibrate.

Preparata manual, in cantitdti mici

Perfecta pe péine, ca dip sau aldturi de legume
la gratar

O combinatie rafinatd de arome naturale, fard
artificii

Fiecare borcan este o cdldtorie in inima bucatariei
romanesti, reinterpretatda cu maiestrie si respect
pentru traditie.

Ingrediente:Pastrav (Salmo sp.) 33%, ceapa,
ardei gras, morcoyv, ulei de floarea soarelui,
pasta de tomate, sare, foi de dafin, piper.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: incdperi aerisite,
ferite de razele soarelui, la temperaturi de
maxim 25°C. Cantitatea neta 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 820kJ/218kCal
Grasimi 15,0g
din care acizi grasi saturati 2,29
Glucide 5,69
din care zaharuri 04g
Proteine 769
Sare 159




Zacusti

zZacusca

pescdreasca din legume
si sturion de Bldgesti

Aceasta nu este o zacuscd obisnuitd. Este o retetd
artizanald, preparatd in loturi mici, unde gustul
nisetrului siberian se Tmpleteste perfect cu ardeii
copti pe foc, rosiile dulci si ceapa caramelizata.

100% naturald, faré aditivi—doar ingrediente
curate si autentice

Fiecare borcan este preparat manual, in serie
limitata

Gust echilibrat, cu note afumate, dulci si
acrisoare

Perfecta pe péine prdjita, alaturi de branzeturi fine
sau ca baza pentru preparate creative.

Ingrediente: Sturion (Acipenser baerii) 33%,
ceapd, ardei gras, morcov, ulei de floarea
soarelui, pasta de tomate, sare, foi de dafin,
piper.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: incaperi aerisite,
ferite de razele soarelui, la temperaturi de
maxim 25°C. Cantitatea net& 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 750kj/188kCal
Grasimi 18,09
din care acizi grasi saturati 3,29
Glucide 6,69
din care zaharuri 049
Proteine 5,69
Sare 159










colectia marinate

Marinarea este una dintre cele mai vechi
tehnici culinare, folosita de secole pentru a
conserva si intensifica gustul. De la pescarii
mediteraneeni care pastrau captura
proaspdata in otet si sare, pana la influentele
orientale ale sosurilor dulci-acrisoare, acest
proces a fost mereu un simbol al rdbdarii si
maiestriei gastronomice.

In colectia Marinate, reinterpretdm aceasta
traditie Intr-o formd puré si autenticd. Pestele
crescut la fermele ARCA este combinat cu
legume proaspete din serele noastre sau de
la producatori locali, apoi marinat lent, fara
conservanti. Fiecare fileu este sectionat
manual, pastrand textura cdrnii perfecta. Este
un ritual al gustului, creat In loturi mici, cu
respect pentru ingredientele de calitate.

Ambalajul te atrage, dar aroma te cucereste.
Fiecare borcan spune o poveste: una despre
pasiune, descoperire si pldcerea gustului
autentic.



Produse marinate

marinata

de crap cu otet

Un contrast perfect intre prospetime si intensitate.
Crap marinat in otet exact cét trebuie, completat
de ceapd si morcov proaspate, boabe de mustar
si un strop de miere pentru echilibru. Gustul este
curat, usor acidulat, cu arome care se Tmbind
armonios. Fiecare fileu este sectionat manual iar
reteta este curatd, fard conservanti, evidentiind
gustul pur al crapului si al legumelor. Creat in loturi
mici pentru tezaurizarea gustului pur. Savureaza-|
simplu, pe péine crocantd, sau combina-l intr-un
platou de aperitive care atrage privirile.

Ingrediente: Crap (Cyprinus carpio) 65%,
otet, ceapa, morcov, ulei de floarea soarelui,
sare, boabe de mustar, miere de albine, foi
de dafin, piper boabe.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: a se depozita la rece
2°C - 8°C. Cantitatea netd a componentei
solide dupa scurgere 170g. Cantitatea neta
300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 710kJ/177kCal
Grasimi 1,0g
din care acizi grasi saturati 2,89
Glucide 5,69
din care zaharuri 259
Proteine 14,69
Sare 24g




Produse marinate

marinata

de crap in sos tomat

Un gust care te invitd sa explorezi. Crap marinat
intr-un sos de rosii catifelat, cu otet subtil, legume
proaspete si condimente atent selectionate.
Dulceata naturald a rosiilor coapte la soare,
echilibratd cu note acrisoare si usor condimentate,
transforma fiecare inghititura intr-o experienta
intensa. Féra conservanti, pregatit manual, in loturi
mici. Potrivit pentru mese lejere, pe paine
artizanala sau chiar  intr-o combinatie
surprinzatoare cu paste.

Ingrediente: Crap (Cyprinus carpio) 65%,
otet, pastd de tomate, ceapa, morcov, ulei
de floarea soarelui, sare, boabe de mustar,
miere de albine, foi de dafin, piper boabe.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: a se depozita la rece
2°C - 8°C. Cantitatea netd a componentei
solide dupa scurgere 170g. Cantitatea

netd 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 710kJ/177kCal
Grasimi 1,09
din care acizi grasi saturati 2,89
Glucide 579
din care zaharuri 2,59
Proteine 14,69
Sare 24g




Produse marinate

marinata

picantd de sturionin ulei

Pentru cei care vor mai mult. Sturion marinat
intr-un amestec de ulei de floarea-soarelui, otet si
ardei iute, cu usturoi si condimente care
intensificd gustul. Este despre echilibru: caldura
condimentelor este temperata de finetea pestelui,
iar mierea adaugd un contrast subtil. Fara
conservanti, preparatd manual, in loturi mici.
Perfecta ca aperitiv indraznet, intr-un sandvis
sofisticat sau ca element-surpriza intr-un platou
gourmet.

Ingrediente: Sturion(Acipenser baerii) 65%,
ulei de floarea soarelui, otet, usturoi, sare,
ardei iute, boabe de mustar, miere de
albine, foi de dafin, piper boabe.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: a se depozita la rece
2°C - 8°C. Cantitatea netd a componentei
solide dupa scurgere 170g. Cantitatea

netd 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 710kJ/177kCal
Grasimi 1099
din care acizi grasi saturati 2,89
Glucide 5,79
din care zaharuri 259
Proteine 20,29
Sare 24g




Produse marinate

marinata

de pastrav cu otet

Fileuri delicate de pastrav, care se topesc in gurd,
marinate Tn otet si atinse subtil cu o tusd de miere
autohtond, care echilibreaza discret aciditatea si
pastreaza puritatea gustului. Aroma curatd si
echilibratd lasaé pestele sa fie vedeta preparatului,
invitdnd la combinatii rafinate fie pe paine
crocantd, langa salate verzi sau in platouri cu
aperitive fine.

Ingrediente: Pastrav (Salmo sp.) 65%, otet,
ceapa, morcov, ulei floarea-soarelui, sare,
boabe de mustar, miere de albine, foi de
dafin, piper boabe.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: a se depozita la rece
2°C - 8°C. Cantitatea netd a componentei
solide dupa scurgere 170g. Cantitatea

netd 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 1410kJ/339kCal
Grasimi 3129
din care acizi grasi saturati 34g
Glucide 2,39
din care zaharuri 079
Proteine 101g
Sare 129




Produse marinate

marinata

de pastrav in ulei cu ierburi de Provence

Pastrdvul nostru se lasa rasfatat intr-un ulei fin,
parfumat cu ierburi de Provence, unde dulceata
naturald a pestelui se Tmpleteste cu aromele
delicate ale ierburilor provensale. Fiecare fileu fsi
dezvdluie textura catifelatd si gustul bogat,
bucurédndu-te de un echilibru subtil intre
prospetimea naturald a pestelui si parfumurile
mediteraneene. Eleganta aromelor completeaza
minunat bruschetele, legumele la gratar sau
salatele cu accente fine si sofisticate.

Ingrediente: Pastrav (Salmo sp.) 65%, ulei de
floarea soarelui, otet, sare, boabe de
mustar, miere de albine, foi de dafin, piper
boabe, ierburi de Provence.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: a se depozita la rece
2°C - 8°C. Cantitatea netd a componentei
solide dupé scurgere 170g. Cantitatea

netd 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 1428kJ/346kCal
Grasimi 32,29
din care acizi grasi saturati 3,89
Glucide 199
din care zaharuri 0,69
Proteine N,7g9
Sare 129
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colectia zacusti

Gust intens, legume coapte, retete transmise prin generatii.
Zacusca este mai mult decat o conserva — este un ritual, un
echilibru perfect intre rabdare, foc si ingrediente de calitate.
Inspiratd de influentele otomane, slave si balcanice, colectia
Zacusti ARCA pastreazd autenticitatea acestui preparat,
reinterpretat cu aceeasi grijd pentru detalii.

Legumele sunt selectate manual, crescute in serele noastre
sau achizitionate de la producétori locali. Vinetele si ardeii
sunt copti pe flacdra deschisa, ceapa este calitd lent, iar
condimentele sunt alese cu inspiratie. Fdra conservanti, fara
grabd — doar gustul pur. Fiecare borcan este pregatit in loturi
mici, pentru ca fiecare ingredient s& isi pdstreze textura si
aroma intensa.

n colectia ARCA, fiecare tip de zacusca spune o poveste.
Clasicd, cu vinete si ardei, bogata si catifelata. Cu ghebe, cu
hribi, pastrand aroma p&adurilor. Cu peste, inspiratd de
retetele lipovenesti din Delta Dunarii. Fiecare varianta aduce
un gust profund si autentic, pentru cei care iubesc
explorarea culinara.

Cum o savurezi? Pe paine prajitd cu usturoi, langa branzeturi
maturate, ca baza pentru paste sau chiar ca topping
surprinzdtor pentru peste la cuptor. Un gust plin, bine definit,
reinterpretat pentru prezent.



Zacusti

zacusca duo

de pastrav si crap

O combinatie echilibratd intre pdstrav si crap,
gdtita lent aldturi de ardei gras, morcov si ceapa.
Fard conservanti, preparata in loturi mici, pastreaza
textura autenticd a pestelui si aromele naturale ale
legumelor. Se potriveste perfect pe péine
proaspatd prajitd sau aldturi de preparate reci.

Ingrediente: Pastrav (Salmo sp.) 16,5%, Crap
(Cyprinus carpio) 16,5%, ceapa, ardei gras,
morcov, ulei de floarea soarelui, pasta de
tomate, sare, foi de dafin, piper.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: incdperi aerisite,
ferite de razele soarelui, la temperaturi de
maxim 25°C. Cantitatea neta 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 750kj/188kCal
Grasimi 14,0g
din care acizi grasi saturati 3,29
Glucide 6,69
din care zaharuri OAg
Proteine 569
Sare 159




Zacusti

zZacusca trio

sturion, pastrav si crap

Descopera o zacuscd cum n-ai mai gustat! Trei
tipuri de peste — sturion, pastrav si crap — se
impletesc intr-o reteta surprinzdtoare, aldturi de
ardei gras copt, morcov dulce si usturoi aromat.
Condimentele atent alese scot in evidentd
savoarea ingredientelor, iar o notd find de picant
adaugd acel ,ceva” care te face sa mai vrei incé o
linguritd. Fard conservanti, pregatitd manual,
aceasta zacusca versatila transformd orice
moment fintr-o experientd autenticd, fie cd o
savurezi pe o felie de paine crocanta, fie céd o
asezi pe un platou gourmet.

Ingrediente: Sturion (Acipenser baerii) 11%,
Pastrav (Salmo sp.) 11%, Crap (Cyprinus
carpio) 11%, ceapa, ardei gras, morcov, ulei
de floarea soarelui, pasta de tomate, sare,
foi de dafin, piper.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: incéperi aerisite,
ferite de razele soarelui, la temperaturi de
maxim 25°C. Cantitatea neta 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 790kj/201kCal
Grasimi 16,09
din care acizi grasi saturati 349
Glucide 9,99
din care zaharuri 04g
Proteine 7,69
Sare 159




Zacusti

zZacusca

pescdreasca de crap

Crap fraged, gatit lent pentru a-si dezvalui
intreaga savoare, Tmbrétisat de dulceata ardeiului
gras, finetea cepei si aroma delicatd a morcovului.
Totul se contopeste intr-un sos catifelat, pe baza
de pastd de rosii, parfumat cu foi de dafin si un
strop de piper care fi intensifica aromele. Textura
cremoasa si gustul echilibrat transform& fiecare
inghititurd  ntr-o experientd delicioasa. Fara
conservanti, preparat in loturi mici, acest produs
autentic este perfect atdt pentru aperitive rapide,
cét si pentru mese pline de gust, cu ingrediente
curate si naturale.

Ingrediente: Crap (Cyprinus carpio) 33%,
ceapa, ardei gras, morcov, ulei de floarea
soarelui, pastd de tomate, sare, foi de dafin,
piper, coriandru

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: incéperi aerisite,
ferite de razele soarelui, la temperaturi de
maxim 25°C. Cantitatea neta 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 780kj/198kCal
Grasimi 16,09
din care acizi grasi saturati 3,29
Glucide 6,69
din care zaharuri 04g
Proteine 769
Sare 159




Zacusti

zZacusca

pescdreasca de pdastrav

O zacuscd surprinzatoare, n care pastravul
proaspdt se Tmpleteste armonios cu dulceata
ardeiului gras si finetea morcovului. Gustul este
desdvarsit de un sos bogat de rosii si un amestec
echilibrat de condimente naturale, care 1 dau
profunzime si caracter. G&titd n loturi mici, fara
conservanti, aceastd specialitate fisi pdstreazd
savoarea autenticd. Perfectad de intins pe o felie de
paine crocantda sau de integrat Tnh combinatii
inedite, este alegerea ideald pentru cei care
apreciaza gusturile curate si rafinate.

Ingrediente: Pastrav (Salmo sp.) 33%,ceapa,
ardei gras, morcov, ulei de floarea soarelui,
pasté de tomate, sare, foi de dafin, piper,
coriandru

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: incdperi aerisite,
ferite de razele soarelui, la temperaturi de
maxim 25°C. Cantitatea neta 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 820kj/218kCal
Grasimi 15,09
din care acizi grasi saturati 2,29
Glucide 5,69
din care zaharuri 04g
Proteine 7,69
Sare 159




Zacusti

zZacusca

pescdreasca de sturion

O zacusca artizanala cu adevérat speciald, in care
sturionul, cu o texturd find si un gust delicat, se
intédlneste armonios cu ardeiul gras si ceapa,
gdtite lent pentru a-si elibera toata dulceata
naturald. Condimentele perfect selectionate fi
desdvéarsesc aroma, oferindu-i o notd subtila, dar
memorabild. F&rd conservanti, pregdatitd manual,
aceastd zacuscd este alegerea perfectd pentru
aperitive sofisticate sau reinterpretari moderne,
transformédnd orice masd fintr-o experientd
gourmet.

Ingrediente: Sturion (Acipenser baerii) 33%,
ceapa, ardei gras, morcov, ulei de floarea
soarelui, pasta de tomate, sare, foi de dafin,
piper, coriandru

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: incéperi aerisite,
ferite de razele soarelui, la temperaturi de
maxim 25°C. Cantitatea neta 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 750kj/188kCal
Grasimi 18,0g
din care acizi grasi saturati 3,29
Glucide 6,69
din care zaharuri 04q
Proteine 5,69
Sare 159




Zacusti

zZacusca

din legume si vinete

Vinete coapte péna la perfectiune, ardei gras
suculent si morcov dulce, toate gatite Thcet pentru
a se amesteca intr-o simfonie de arome delicate si
echilibrate. Fdra conservanti, in loturi mici, aceasta
zacuscd padstreazd autenticitatea legumelor si
textura cremoasa care fiti incantd papilele. Ideala
pentru a fi Intinsd pe péine proaspéata, combinata
cu brénzeturi fine sau folositd ca bazéd pentru
retete inedite, adauga un strop de rafinament
fiecarei mese.

Ingrediente: vinete 30%, gogosari 15%, ardei
gras 15%, ceapa, morcov, ulei de floarea
soarelui, pastd de tomate, usturoi, sare, foi
de dafin, piper.

Produs sterilizat prin dustulire (bain-marie).
Conditii de depozitare: incaperi aerisite,
ferite de razele soarelui, la temperaturi de
maxim 25°C. Cantitatea neta 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 646kJ/153kCal
Grasimi 12,69
din care acizi grasi saturati 139
Glucide 819
din care zaharuri 6,59
Proteine 1,79
Sare 179




Zacusti

zZacusca

din legume usor picanta

Gogosari si ardei gras copti, nvaluiti intr-o notd
subtila de picant, pentru o zacusca cu un echilibru
perfect intre dulceata legumelor, un strop de fum
si o adiere de iuteald. Fara conservanti si
preparatda manual, aceastd delicatesda aduce un
gust autentic si o textura catifelatd. Versatila si
plind de caracter, este ideald pentru aperitive
rafinate sau pentru combinatii indraznete care
transforma orice masa ntr-o adevaratd sdrbatoare
a simturilor.

Ingrediente: gogosari 30%, ardei gras 20%,
ceaps, teling, ardei iuti, ulei de floarea
soarelui, pastd de tomate, usturoi, sare, foi
de dafin, piper.

Produs sterilizat prin dustulire (bain-marie).
Conditii de depozitare: incaperi aerisite,
ferite de razele soarelui, la temperaturi de
maxim 25°C. Cantitatea neta 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 668kJ/159kCal
Grasimi 12,69
din care acizi grasi saturati 139
Glucide 94qg
din care zaharuri 649
Proteine 2,0g
Sare 139




Zacusti

zZacusca

din legume si hribi

Hribi de padure cu aroma intensd, gogosari si
ardei gras copti, toate gatite ncet pentru a
dezvalui o texturd bogata si o savoare profunda.
Fard conservanti si preparate n loturi mici, aceastd
zacuscd aduna esenta naturii intr-un gust pur,
perfect pentru a adauga un strop de rusticitate
platourilor sau pentru mese rapide, pline de
ingrediente naturale. Ideald pentru cei care
apreciaza gusturile pure si naturale, oferind un
rasfat culinar in fiecare lingurita.

Ingrediente: hribi 20%, gogosari 20%, ardei
gras 20%, ceapd, morcov, ulei de floarea
soarelui, pasta de tomate, usturoi, sare, foi
de dafin, piper, coriandru.

Produs sterilizat prin dustulire (bain-marie).
Conditii de depozitare: incaperi aerisite,
ferite de razele soarelui, la temperaturi de
maxim 25°C. Cantitatea neta 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 769kJ/184kCal
Grasimi 1319
din care acizi grasi saturati 1/
Glucide 199
din care zaharuri 6,69
Proteine 439
Sare 139




Zacusti

zZacusca

din legume si ghebe

Ghebe de pddure alese cu grija, combinate cu
legume coapte si condimente fine, pentru o
zacuscd cu un gust autentic si echilibrat. Fard
conservanti si  preparatd manual, fiecare
ingredient isi pdstreazd prospetimea si savoarea
naturald. Perfectd pentru aperitive sofisticate sau
pentru a adauga un aer traditional in combinatii
clasice, aceasta zacusca transforma orice masa
intr-o adevdratd sarbdtoare a gusturilor pure.

Ingrediente: ghebe 20%, gogosari 20%,
ardei gras 20%, ceapa, morcov, ulei de
floarea soarelui, pastéd de tomate, usturoi,
sare, foi de dafin, piper, coriandru.

Produs sterilizat prin dustulire (bain-marie).
Conditii de depozitare: incaperi aerisite,
ferite de razele soarelui, la temperaturi de
maxim 25°C. Cantitatea neta 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 679kJ/162kCal
Grasimi 1299
din care acizi grasi saturati 149
Glucide 9,0g
din care zaharuri 6,69
Proteine 2,59
Sare 139




Zacusti

zZacusca

din legume si ghebe usor picanta

Ghebe de pddure, gogosari si ardei gras copti, cu
o usoard notd picanta ce adauga o dimensiune
surprinzdtoare fiecarei  Inghitituri. Textura
cremoasa si gustul intens se impletesc perfect,
crednd un echilibru intre traditie si un strop de
fior. Fard conservanti si preparata n loturi mici,
aceastd zacuscd este ideald pentru cei care
apreciaza savoarea clasicd, dar doresc o explozie
de intensitate In fiecare gust.

Ingrediente: ghebe 20%, gogosari 20%,
ardei gras 20%, ceapa, morcov, ardei iuti,
ulei de floarea soarelui, pasta de tomate,
usturoi, sare, foi de dafin, piper, coriandru.

Produs sterilizat prin dustulire (bain-marie).
Conditii de depozitare: incaperi aerisite,
ferite de razele soarelui, la temperaturi de
maxim 25°C. Cantitatea neta 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 693kJ/165kCal
Grasimi 12,99
din care acizi grasi saturati 149
Glucide 19,69
din care zaharuri 6,89
Proteine 2,79
Sare 139
















colectia
salate de icre

Porneste aldturi de ARCA fintr-o expeditie a gustului, de la
strdvechile maluri bizantine pana la canalele misterioase ale
Deltei Dundrii. Colectia noastra de salate de icre fsi are
originile in retete de inspiratie bizantind — taramasul creat din
icre de crap — si poarta amprenta aromelor balcanice si
mediteraneene care au incantat generatii intregi.

Ajunsd n bucdtaria romaneasca prin legdturile cu negustorii
greci si traditiile pescaresti din Delta Dunarii, salata de icre a
devenit un simbol al convivialitatii pe malurile Dunarii. Astdzi,
ARCA ridicd aceasta retetd la rang de arta culinaré: preparam
fiecare lot manual, in cantitdti restrénse, fard conservanti si cu
ingrediente alese pe spranceana. Fiecare borcan ascunde o
armonie de texturi cremoase si arome marine subtile, redata
cu fidelitate prin respectul fatéd de reteta autenticd. Savurand
colectia ARCA de salate de icre, descoperi nu doar un gust
de exceptie, ci si povestea vie a unei traditii milenare,
reinterpretata cu elegantd moderna.



Salate de icre

salata de icre

crap

Preparaté din icre proaspete de crap, cu ulei de
floarea-soarelui de calitate si un strop de ldmaie,
aceastd salatd surprinde prin simplitatea si
puritatea gustului. Textura find si catifelatd scoate
in evidentd boabele delicate de icre, oferind un
echilibru intre cremozitate si prospetime marina.
Savureaz-o pe paine prajita sau alaturi de legume
crude, pentru a te bucura de un aperitiv rafinat in
orice moment.

Ingrediente: ulei de floarea soarelui 65%,
icre de Crap (Cyprinus carpio) 20%, apa
mineralad carbogazoass, suc de ldmaie, sare.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Conditii de depozitare: a
se depozita la rece 0° C-4° C.
Cantitatea neta 190g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 2503kJ/599kCal
Grasimi 63,89
din care acizi grasi saturati 6,89
Glucide 20g
din care zaharuri 019
Proteine 409

Sare 109




Salate de icre

salata de icre

crap Cu ceapa

La baza retetei clasice de icre de crap, adaugam
ceapd alba fin tocatd pentru un plus de savoare
autenticd. Ceapa aduce o nota discret
dulce-picantd care echilibreaza bogdtia icrelor,
conferind  preparatului o prospetime usor
crocanta. Textura ramane cremoasad, Imbogatita de
mici bucatele de ceapa ce animad fiecare
inghititurd. Ideald pe felii de bagheta proaspata
sau servitd aldturi de masline si Idmaie, pentru o
experientd echilibrata si plind de gust.

Ingrediente: ulei de floarea soarelui 65%,
icre de Crap (Cyprinus carpio) 20%, apa
minerald carbogazoasa, suc de laméie,
ceapad 2,5%, sare.

A nu se consuma de catre persoanele
alergice la peste. Conditii de depozitare: a
se depozita la rece 0° C - 4° C.

Cantitatea neta 190g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 2507kJ/600kCal
Grasimi 63,89
din care acizi grasi saturati 6,89
Glucide PA
din care zaharuri 03g
Proteine 409
Sare 109




Salate de icre

salata de icre

crap cu pastrav afumat

In aceasts varianta artizanala, cremozitatea fina a
icrelor de crap se mbind cu fileuri alese de
pastrav afumat traditional. Gustul catifelat al icrelor
capdta adancime datorita fumului natural, creédnd
un melanj sofisticat de arome de apa dulce si foc
de lemn. Textura onctuoasa este completata de
fragezimea pdstravului, aducédnd consistenta
fiecdrei degustdri. Rasfat ideal pentru cunoscatori,
se serveste pe paine rusticd sau pe crackers fini,
alaturi de un strop de lamaie, pentru a-i evidentia
aromele.

Ingrediente: ulei de floarea soarelui 65%,
icre de Crap (Cyprinus carpio) 20%, file de
Pastrav (Salmo sp.) afumat 5%, apa minerala
carbogazoas§, suc de lamaie, sare.

A nu se consuma de catre persoanele
alergice la peste. Conditii de depozitare: a
se depozita la rece 0° C - 4° C.

Cantitatea neta 190g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 2400kJ/534kCal
Grasimi 60,79
din care acizi grasi saturati 6,59
Glucide 209
din care zaharuri 029
Proteine 479

Sare 109




Salate de icre

salata de icre

crap cu perle de pdstrav

O interpretare de lux a retetei traditionale: salata
find de icre de crap este Tmbogadtita cu perle
strélucitoare de icre de pastrav. Fiecare perla oferd
o explozie delicatd de savoare, completand gustul
cremos si usor sarat al bazei de icre. Textura
devine deosebitd: cremozitatea catifelata este
punctata de bobite cu miez proaspat si suculent,
care se sparg pline de aroma. Recomandam a fi
servita pe tartine fine sau aldturi de un pahar de
sampanie, pentru momente de rasfat memorabile.

Ingrediente: ulei de floarea soarelui 65%,
icre de Crap (Cyprinus carpio) 20%, icre de
Pastrav (Salmo sp.) 5%, apa minerala
carbogazoas§, suc de lamaie, ceaps, sare.

A nu se consuma de catre persoanele
alergice la peste. Conditii de depozitare: a
se depozita la rece 0° C - 4° C.

Cantitatea neta 190g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 2541kJ/607kCal
Grasimi 64,29
din care acizi grasi saturati 6,89
Glucide 29
din care zaharuri 0,29
Proteine 529
Sare 129
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colectia pateuri
S
creme de peste

Pestele a fost mereu parte din cultura gastronomicd a
comunitatilor de pe malul apelor, iar preparatele tartinabile
din peste au o istorie veche, de la pateurile rafinate servite
la curtile aristocratice europene pana la retetele rustice din
satele pescdresti. ARCA duce mai departe aceasta traditie,
reinterpretdnd-o cu ingrediente naturale, mestesug si
respect pentru gustul autentic.

Fiecare produs este creat cu grijd, manual, in loturi mici, fara
conservanti, pentru a conserva esenta pura si autenticda a
pestelui proaspdat. De la pateuri catifelate si creme fine, pand
la mousse-uri usoare cu note afumate, fiecare borcan ascunde
un echilibru perfect intre texturd si savoare.

Descoperd aceastd colectie si savureazd o experientd
culinard premium, fie ca 1 servesti pe péine prdjita, pe
crackers crocanti sau aldturi de un pahar de vin alb rece.



Creme si Paste

pasta de pastrav

cu masline

Un produs inspirat din bucatdria mediteraneana, :cqgurefiiegterf;\;tréV(Stalrr%QSﬁ-)ég%ﬁmésline

= : = = : = ara samouri 0, mustar nn, ulel ade ricarea
unde fragezimea pastravului este completats de soarelli, ceaps, morcov, sare, piper.
gustul intens al ma&slinelor bine coapte. Textura

fina, aroma echilibrata si nota sarata subtila fac din E;C;gg; rf;fgiglz:rtgfcglfasg Consuma Ssocr?ttl:%

aceasta pasta o alegere perfectd pentru tartine, oase. A se depogita la rece 2°C - 8°C.

alaturi de rosii cherry si ierburi aromatice. Fara Cantitate neta: 200g.

conservanti, preparatd in loturi mici, este ideala

pentru cei care iubesc combinatiile autentice si Valori nutritionale per 100g

lin r r. :

pline de caracte Valoare energetica 1380kj/325kCal
Grasimi 2159
din care acizi grasi saturati 1089
Glucide 189
din care zaharuri 09g
Proteine 15,0g
Sare 139




Creme si Paste

pasta de pastrav

O cremd find si echilibratd, unde pastravul
proaspat se transforma intr-un tartinabil delicat,
perfect pentru aperitive rafinate. Textura catifelata
si gustul natural al pestelui sunt puse in valoare de
un amestec subtil de condimente, crednd un
produs usor, dar plin de savoare. Fara conservanti,
preparata manual, aceastd pasta este ideald pe
paine prdjitd sau aldturi de crackers crocanti,
pentru o experienta autentica.

Ingrediente: Pastrév (Salmo sp.) 50%,
smantdna pentru gatit din lapte (lactoza) de
vaca 32% grasime, ceapd, zeama de lamaie,
sare, piper.

Produs sterilizat. A nu se consuma de catre
persoanele alergice la peste. Poate contine
oase. A se depozita la rece 2°C - 8°C.
Cantitate neta: 200g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 1280kj/308kCal
Grasimi 24.5g
din care acizi grasi saturati 189
Glucide 2,29
din care zaharuri 10g
Proteine 22,0g

Sare 099




Creme si Paste

pasta de sturion

O delicatesa exclusivista, creata din Nisetru
Siberian, fiind maruntit si transformat intr-o pasta
cremoasa, cu o texturd densa si un gust bogat,
usor untos. Condimentarea echilibratda adauga
profunzime, oferind un produs sofisticat si rafinat.
Fard conservanti, preparata in loturi mici, aceasta
pastd este perfectd pentru tartine elegante sau
combinatii gourmet, alaturi de bréanzeturi fine si
vin alb.

Ingrediente: Sturion (Acipenser baerii) 50%,
smantéana din lapte (lactoza) de vaca 32%
grasime, ceapd, zeama de lamaéie, sare,
piper.

Produs sterilizat. A nu se consuma de catre
persoanele alergice la peste. Poate contine
oase. A se depozita la rece 2°C - 8°C.
Cantitate neta: 200g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 1460kj/368kCal
Grasimi 2759
din care acizi grasi saturati 13,89
Glucide 3,29
din care zaharuri 10g
Proteine 240g

Sare 119




Creme si Paste

crema de pastrav

cu unt

O reteta clasicd, reinterpretatd cu finete, in care
pastravul se Tmbind perfect cu untul cremos,
oferind un gust bogat si o texturad catifelatd. Fara
conservanti, preparatd n loturi mici, aceasta
crema este ideald pentru un mic dejun sofisticat
sau pentru platouri de aperitive. Intinde-o pe
paine prdjita si completeaz-o cu ierburi proaspete
pentru un strop de prospetime si o explozie de
arome.

Ingrediente:Pastrav (Salmo sp.) 80%, zeama
de lamaéie 10%, unt (lactozad) 8 %, sare de
mare, piper, rozmarin.

Produs sterilizat. A nu se consuma de catre
persoanele alergice la peste. Poate contine
oase. A se depozita la rece 2°C - 8°C.
Cantitate neta: 200g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 1460kj/340kCal
Grasimi 28,59
din care acizi grasi saturati 13,89
Glucide 129
din care zaharuri 01g
Proteine 15,0g

Sare 099




Creme si Paste

cremade pastrav

cu bradnza maturata

Un produs sofisticat, unde pastrdavul proaspat lngtreditqnztoe;;éstrév £§almo spz.) 70?/?'% %rénzé
~ A H X A H maturata 0, Smantana pentru ga | N
intdlneste savoarea intensd a branzei maturate, lapte (Iactozs) de vacs 32% grasime. Ulei de

rezultdnd o crema cu un gust bogat si usor afumat. floarea soarelui, sare, piper alb, usturoi.
Fara conservanti, preparatd artizanal, aceasta

crema se potriveste de minune pe felii de bagheta Produs sterilizat. A nu se consuma de catre

persoanele alergice la peste. Poate contine

crocantd sau aldturi de struguri si nuci, pentru un oase. A se deporzita la rece 2°C - 8°C.
aperitiv complet si rafinat. Cantitate netd: 200g.
Valori nutritionale per 100g
Valoare energetica 1262kj/321kCal
Grasimi 25,59
din care acizi grasi saturati JUNS]
Glucide 079
din care zaharuri 059
Proteine 1,59
Sare 129




Creme si Paste

moussc de pastrav

afumat

Un produs cu o textura aeratd si find, In care Ingrediente:Pastrav (Salmo sp.) 50%, file de
= < ! . Jstra 9 antana di
pastrdvul afumat este vedeta. Fumul subtil se Pastray (Salmo sp.) afumat 10%, sménténd din

x S . - . . apte (lactoza) de vacd 32% grasime, zeama
imbind armonios cu finetea mousse-ului, oferind de lsmaie, sare, piper, zahar.

un echilibru perfect intre delicatete si profunzime

de gust. Preparat manual, f&r& conservanti, acest Produs sterilizat. A nu se consuma de catre

persoanele alergice la peste. Poate contine

mousse este ideal pentru aperitive elegante - oase. A se depozita la rece 2°C - 8°C.

serveste-l pe crackers, aldturi de capere sau Cantitate netd: 200g.

stropit cu putin suc de ldmaie.
Valori nutritionale per 100g
Valoare energetica 811kj/195 4kCal
Grasimi 15,59
din care acizi grasi saturati 2,29
Glucide 6.29
din care zaharuri 199
Proteine 709
Sare 099




Pateuri

pate de caras

CU pastrav

O combinatie echilibrata intre gustul delicat al
carasului si textura rafinatd a pastravului, acest
pate surprinde prin finete si savoare. Fard
conservanti, preparat artizanal, pastreaza dulceata
naturald a pestelw fiind un aperitiv versatil. 1l poti
intinde pe paine proaspata sau il poti combina cu
felii de ldmaie si ierburi aromatice pentru o
experientd mai complexa.

Ingrediente: Caras(Carassius auratus
gibelio) 40%, Pastrav (Salmo sp.) 40%,
morcov, ceapa, telind, pastarnac, otet, ulei
de floarea soarelui, pasts de tomate, sare,
piper, foi de dafin, boia de ardei dulce,
usturoi.

Produs sterilizat. A nu se consuma de catre
persoanele alergice la peste. Poate contine
oase. A se depozita la rece 2°C - 8°C.
Cantitate neta: 200g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 1280kj/318kCal
Grasimi 2359
din care acizi grasi saturati 12,89
Glucide 2,29
din care zaharuri 109
Proteine 22,0g
Sare 09g




Pateuri

pate de sturion

Un pate delicios, catifelat si plin de aromd, unde
fileul de Nisetru Siberian ales cu grijd, se
transformd intr-un  tartinabil rafinat. Pateul
subliniazd dulceata naturald a pestelui, crednd o
armonie perfectd intre texturd, finete si savoare.
Fara conservanti, preparat artizanal, acest pate
devine vedeta platourilor sofisticate, servit cu unt
cremos, |dmaie si paine proaspata.

Ingrediente: Sturion (Acipenser baerii) 90%,
unt (lactoza), zeama de lédmaie, sare de mare,
piper, rozmarin.

Produs sterilizat. A nu se consuma de catre
persoanele alergice la peste. Poate contine
oase. A se depozita la rece 2°C - 8°C.
Cantitate neta: 200g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica M80kj/270kCal
Grasimi 2159
din care acizi grasi saturati 9,89
Glucide 129
din care zaharuri 109
Proteine 170g
Sare 139







colectia
peste alumat

La ARCA, transformam traditia afumdrii pestelui intr-o experienta
autentica si rafinata. Pestele provine din iazurile noastre, fiind atent
crescut pentru a asigura calitatea fiecarui produs.

Procesul de afumare se face lent, cu lemn de fag si cires, crednd un
echilibru perfect intre dulceata fumului si gustul natural al pestelui.
Afumam fiecare lot artizanal, f&ra conservanti, respectand retete
transmise din generatie Tn generatie. Pastravul afumat la lojnitd este
produs cu atestare traditionald, reflectdnd autenticitatea si
maiestria metodelor vechi de preparare.

Colectia de peste afumat ARCA Tmbind maiestria artizanald cu
ingredientele pure si naturale, oferind o experienta culinara de
exceptie. Fiecare produs este o cdldtorie In esenta gustului
autentic, creat pentru cei care cautd rafinament si autenticitate n
fiecare Tmbucatura.






Afuméturi

crap lile

afumat

Afumat lent la cald, acest file de crap isi pastreaza
frdgezimea naturald, Tmbogatité de aromele subtile
ale fumului de fag si cires. Dulceata carnii de crap
se Tmbind perfect cu nuantele usor afumate,
oferind un gust echilibrat si profund. Fara
conservanti, pregdtit artizanal, acest file de peste
este ideal pentru aperitive sofisticate, servit pe
paine prdjitda crocantda sau aldturi de salate
proaspete si sosuri usoare. Poate fi savurat cu vin
alb, crednd o combinatie perfectd intre gusturi
delicate si aromele autentice ale ingredientelor
naturale. Un deliciu care transforma orice masd
intr-o experientd culinaré de neuitat.

Ingrediente: file de Crap (Cyprinus carpio)
95 %, condimente naturale, legume
deshidratate (ardei, morcov, mustar, ceapa),
sare, piper.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs ambalat in vid.
Produs tratat termic prin afumare la cald cu
lemn de fag si cires. Poate contine oase.
Conditii de depozitare: A se depoxzita la rece
2°C - 8°C. Dupa deschidere se va pastra la
rece 0°C - 4°C si se va consuma in maxim
48 de ore.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 784kJ/196kCal
Grasimi 8,29
din care acizi grasi saturati 219
Glucide 04g
din care zaharuri Og
Proteine 2779
Sare 169




Afuméturi

pastrav lile

afumat

Un file delicat, afumat la temperatura blanda, astfel
incét sd-si pdstreze textura find si gustul natural.
Fumul de fag si cires adaugd o nota subtild de lemn
dulceag, completand echilibrul fileurilor de péstrav.
F&rd conservanti, preparat cu grij@ manual, acest file
de peste este o alegere rafinatd pentru platouri de
aperitive sau pentru combinatii gourmet. Servit cu
laméie proaspédtd si ierburi aromatice, fiecare
muscaturd aduce un gust delicat si o explozie de
arome, perfecta pentru a infrumuseta orice masa fie
ea simpla sau sofisticata.

Ingrediente: file de Pastrav (Salmo sp.) 95 %,
condimente naturale, legume deshidratate
(ardei, morcov, mustar, ceapa), sare, piper.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs ambalat in vid.
Produs tratat termic prin afumare la cald cu
lemn de fag si cires. Poate contine oase.
Conditii de depozitare: A se deporzita la rece
2°C - 8°C. Dupé deschidere se va pastra la
rece 0°C - 4°C si se va consuma in maxim
48 de ore.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 420kJ/105kCal
Grasimi 198g
din care acizi grasi saturati 1,29
Glucide 1,099
din care zaharuri 0,29
Proteine 19,629

Sare 2g




Afuméturi

sturion tile

afumat

Un produs exclusivist, unde sturionul, cu textura sa
densd si rafinatd, este pus in valoare de afumarea
lentad la cald, care i intensifica savoarea. Fumul de fag
i conferd note usor dulci, in timp ce uleiul natural al
cdrnii i mentine frdgezimea. Far& conservanti,
preparat n loturi mici, acest file exclusivist este ideal
pentru degustari sofisticate, savurat pe tartine de
paine crocanta cu unt cremos si un strop de piper
proaspat mdcinat, crednd o experientd senzoriald de
neuitat.

Ingredinte: file de Sturion (Acipenser baerii)
95 %, condimente naturale, legume
deshidratate (ardei, morcov, mustar, ceapa),
sare, piper

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs ambalat in vid.
Produs tratat termic prin afumare la cald cu
lemn de fag si cires. Poate contine oase.
Conditii de depozitare: A se depozita la rece
2°C - 8°C. Dupé deschidere se va pastra la
rece 0°C - 4°C si se va consuma fn maxim
48 de ore.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 698kJ/175kCal
Grasimi 429
din care acizi grasi saturati 119
Glucide (0)¢
din care zaharuri Og
Proteine 30,62g
Sare 189




Afuméturi

crap rondcle

afumat

Bucati rotunde de crap, afumate Tncet pentru a
pastra textura suculentd si gustul autentic al
pestelui. Fumul de fag si cires péatrunde delicat,
conferind un echilibru perfect intre note subtile de
dulceata cdrnii de crap, fum usor si o savoare
intensa, care evidentiaza carnea find a pestelui.
Fara conservanti, preparate artizanal, aceste
rondele sunt ideale pentru aperitive rustice,
servite cu masline, paine proaspdta si un vin alb
sec.

Ingrediente: Crap (Cyprinus carpio) cu os
97 %, sare, piper.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs ambalat in vid.
Produs tratat termic prin afumare la cald cu
lemn de fag si cires. Contine oase. Conditii
de depozitare: A se depozita la rece 2°C -
8°C. Dupa deschidere se va pastra la rece
0°C - 4°C si se va consuma in maxim 48 de
ore.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 784kJ/196kCal
Grasimi 829
din care acizi grasi saturati 2]g
Glucide 0OA4g
din care zaharuri Og
Proteine 2779

Sare 1,69




Afuméturi

pastrav rondele

afumat

Taiate atent pentru a pastra finetea naturald a
pastrévului, aceste rondele oferd& o texturd
suculenta si o aroma subtil afumatd. Afumarea lentd
cu lemn de fag péstreazd gustul pur al pestelui,
transformand fiecare imbucatura intr-o experientd
sofisticatd. Fard conservanti, preparate artizanal,
aceste rondele sunt perfecte pentru platouri de
branzeturi fine sau servite cu unt si ierburi
aromate.

Ingrediente: Pastrav (Salmo sp.) cu os 97 %,
sare, piper.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs ambalat in vid.
Produs tratat termic prin afumare la cald cu
lemn de fag si cires. Contine oase. Conditii
de depozitare: A se depozita la rece 2°C -
8°C. Dupa deschidere se va pastra la rece
0°C - 4°C si se va consuma n maxim 48 de
ore.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 420kJ/105kCal
Grasimi 1,989
din care acizi grasi saturati 129
Glucide 1,099
din care zaharuri 0,29
Proteine 19,629

Sare 29




Afuméturi

Sturion rondele

afumat

Rafinate si pline de savoare, aceste rondele
pastreazd densitatea si frage2|mea sturionului, fiind
afumate lent la cald cu fag si cires pentru un
echilibru subtil intre gustul "natural si aroma
afumatd. Fara conservanti si preparate manual,
acest produs premium este o alegere de exceptie,
ideal pentru a fi savurat pe  péine
artizanaléd cu unt fin. O adevarata explozie de
arome, care te indeamna sd o savurezi din prima
clipa.

Ingredinte: Sturion (Acipenser baerii) cu os
97 %, sare, piper.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs ambalat in vid.
Progus tratat termic prin afumare la cald cu
lemn de fag si cires. Contine oase. Conditii
de depozitare: A se deporzita la rece 2°C -
8°C. Dupa deschidere se va pastra la rece
0°C - 4°C si se va consuma in maxim 48 de
ore.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 698kJ/175kCal
Grasimi 429
din care acizi grasi saturati 119
Glucide O]g
din care zaharuri Og
Proteine 30,62g

Sare 189




Afuméturi

pastrav alumat

la lojnita

Regalul acestei categorii, acest pastrav intreg este afumat lent la
cald, pastrand intacta aroma pura a carnii si textura sa incredibil
de frageda. Afumat in mod traditional, pe plasa de nuiele de alun
si rachita — Lojnita, respectand cu strictete vechile tehnici de
afumare ale padastravului sdrat, acest proces adaugd o
adancire unica a gustului, echilibrand perfect dulceata naturald cu
intensitatea fumului. Fdra conservanti si preparat manual, acest
pastrdv se face doar la cerere, oferind o experienta
exclusivistad. Ideal pentru a fi servit ca aperitiv pe platouri cu
lamaie si capere, sau ca bazd pentru retete sofisticate, este o
adevadrata delicatese ce Tmbogdteste orice masa cu autenticitate
si rafinament.
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