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ARCGA

Teritoriu

130 de hectare de paméant pe
malul Bistritei au devenit cédminul
visului nostru.

Inovatie si sustenabilitate
14 ani de cercetare in domeniul
pisciculturii si o fabricd proprie
pentru productia de furaj.

Agricultura

Solarii de 4500 mp, care
aprovizioneaza restaurantul
Lotca by ARCA si fabrica noastra
de procesare a pestelui.

Agricultura diversificata

10 hectare de plantatie de
fructe de padure, livezi de meri,
plus crescatorii de fazani si de
rate dedicate restaurantului
Lotca by ARCA.

Acvacultura

4 jazuri care ne-au furnizat circa
450 tone de peste - pdstrav,
sturion, crap.

Flora
Am plantat 500.000 de copaci si
arbusti in ultimii 14 ani.

Procesare locala

2 ani de la deschiderea fabricii
de procesare a pestelui ARCA
Romaénia, unde misiunea noastra
este de a crea produse fara
conservanti si de Tnalta calitate.



delicatese

by XRCA

La ARCA, fiecare produs spune o poveste
despre traditie, maiestrie si ingrediente
pure. De la peste afumat artizanal si salate
de icre fine, pana la pateuri si creme
delicate, fiecare specialitate este creata in
loturi mici, féra conservanti, respectand
tehnici autentice transmise din generatie
in generatie.

Folosim peste din iazurile noastre, legume
crescute natural si metode de afumare
traditionala cu lemn de fag si cires,
pentru a oferi un gust autentic, echilibrat
si profund. Fiecare borcan, fiecare file,
fiecare preparat este o céldtorie prin
arome autentice, reinterpretate modern.

Delicatese by ARCA este despre
excelentd — un rafinament simplu, natural,
cu respect pentru gustul pur.






colectia traditionala

De secole, conservarea hranei a fost mai mult decéat o necesitate,
a fost, o artd, un ritual, o mostenire. Legenda spune c§, in inima
Muntilor Carpati, un célugér a cdutat o metoda de a pdastra
darurile fiecérui anotimp. Experimentadnd cu legume coapte pe foc,
ulei si condimente, a descoperit o retetd care avea s& hraneasca
comunitatile monahale in iernile grele. Creatia sa, prima zacusca, a
devenit o traditie pdstratd in casele romanilor si

transmisa din generatie In generatie.

Cu timpul, aceasta practica s-a rafinat. Pescarii de-a lungul Dunarii
si de pe coastele Mdrii Negre au adaptat traditia, integrand peste
proaspat, gdtit lent Tmpreuna cu legume coapte si condimente
aromate, pentru a crea un preparat hranitor si plin de savoare.
Generatii intregi au perfectionat echilibrul dintre afumat, dulce si
sdrat, asigurandu-se cd aceste retete vor rezista trecerii timpului.

Serie Limitata. Mestesugit cu Maiestrie.

Colectia Traditionald readuce la viatd aceste retete ancestrale,
preparate n loturi mici, cu aceeasi rdbdare si autenticitate ca
odinioara. Fiecare borcan este preparat manual, folosind peste din
bazine monitorizate, legume cultivate 1n sere locale si fara aditivi
artificiali. Acest proces meticulos garanteaza ca fiecare

lot este unic, o veritabild expresie a maiestriei traditionale.

De la zacusca cremoasa cu legume coapte pe foc, pana la
marinata picantd din sturion, fiecare imbucaturd oferd o adancime
inconfundabild de arome, un omagiu adus trecutului, creat pentru
mesele de astazi.



Aceste produse sunt disponibile in editii limitate, pentru a mentine

k autenticitatea si calitatea lor nealterate.
~

Unele traditii nu trebuie reinventate.
Ele trebuie onorate.




Produse marinate

marinata

picantd de sturion in ulei de Blagesti

O marinatd care face senzatie la fiecare imbucatura.
Fileuri fragede de sturion siberian din ferme locale,
marinate lent timp de 3-4 zile intr-un amestec
echilibrat de otet de mere, miere de salcam si
condimente atent selectionate.

Marinare lentd pentru un gust intens si maturat
Echilibru perfect intre dulce, acrisor si
condimentat

ldeala pentru aperitive, pe bruschete sau in
salate gourmet

Un produs creat pentru cei care iubesc aromele
puternice si bine definite. Fiecare borcan este o
invitatie la o experienta autenticd, fard compromisuri.

Ingrediente: Sturion (Acipenser baerii) 65%,
ulei de floarea soarelui, otet de mere, ap3,
ceapd, miere de albine, sare, foi de dafin,
piper boabe, usturoi, ardei rosu picant,
boabe de mustar

A nu se consuma de catre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: a se depozita la rece
2°C - 8°C. Cantitatea netd a componentei
solide dupa scurgere 170g. Cantitatea neta
300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 710kJ/177kCal
Grasimi 10,99
din care acizi grasi saturati 2,89
Glucide 579
din care zaharuri 2,59
Proteine 20,2g
Sare 249




Zacuste

zZacusca

pescdreasca din legume
si crap de Blagesti

Aceasta este zacusca de care nu te saturi. Crapul, cu
textura sa bogata si notele naturale de umami, este
gétit incet aldturi de ardei copti, ceapa si rosii, intr-o
combinatie perfect echilibrata. Un preparat intens,
complex, unde aromele se impletesc armonios, fara
sa Tsi piardd identitatea.

Retetd traditionald, perfectionatd de generatii
Géatitd incet, pentru a pastra aromele naturale
Excelentd pe paine, In platouri cu aperitive sau ca
ingredient secret pentru preparate sofisticate

Gustul autentic, lucrat cu rabdare, fard compromisuri.

Ingrediente:Crap (Cyprinus carpio) 33%,
ceapd, ardei gras, morcov, ulei de floarea
soarelui, pasta de tomate, sare, foi de dafin,

piper.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: incaperi aerisite,
ferite de razele soarelui, la temperaturi de
maxim 25°C. Cantitatea neta 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 780kj/198kCal
Grasimi 16,09
din care acizi grasi saturati 329
Glucide 6,69
din care zaharuri 04g
Proteine 7,69
Sare 159




Zacuste

zZacusca

pescdreasca din legume
si pastrav de Blagesti

O combinatie neprevazuta, dar absolut irezistibila.
Pastravul curcubeu, renumit pentru textura lui find
si gustul delicat, se Tmbind armonios cu ardei copti
pe foc, rosii dulci si condimente atent echilibrate.

Preparata manual, Th cantitati mici

Perfecta pe paine, ca dip sau aldturi de legume
la grétar

O cfclambina’;ie rafinata de arome naturale, fara
artificii

Fiecare borcan este o calatorie in inima bucatariei
romanesti, reinterpretata cu maiestrie si respect
pentru traditie.

Ingrediente:Pastrav (Salmo sp.) 33%, ceapa,
ardei gras, morcov, ulei de floarea soarelui,
pasta de tomate, sare, foi de dafin, piper.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: incdperi aerisite,
ferite de razele soarelui, la temperaturi de
maxim 25°C. Cantitatea neta 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 820kJ/218kCal
Grasimi 15,0g
din care acizi grasi saturati 2,29
Glucide 5,69
din care zaharuri 049
Proteine 769
Sare 159




Zacuste

zZacusca

pescdreasca din legume
si sturion de Blagesti

Aceasta nu este o zacusca obisnuitd. Este o reteta
artizanald, preparata in loturi mici, unde gustul
nisetrului siberian se Tmpleteste perfect cu ardeii
copti pe foc, rosiile dulci si ceapa caramelizata.

100% naturald, féra aditivi—doar ingrediente
curate si autentice

Fiecare borcan este preparat manual, in serie
limitatd

Gust echilibrat, cu note afumate, dulci si acrisoare

Perfecta pe paine prgjita, alaturi de branzeturi fine
sau ca baza pentru preparate creative.

Ingrediente:Sturion (Acipenser baerii) 33%,
ceapa, ardei gras, morcov, ulei de floarea
soarelui, pasta de tomate, sare, foi de dafin,

piper.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: incdperi aerisite,
ferite de razele soarelui, la temperaturi de
maxim 25°C. Cantitatea neta 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energeticd 750kj/188kCal
Grasimi 18,0g
din care acizi grasi saturati 3,29
Glucide 6,69
din care zaharuri 04g
Proteine 5,69
Sare 159










colectia marinate

Marinarea este una dintre cele mai vechi
tehnici culinare, folosita de secole pentru a
conserva si intensifica gustul. De la pescarii
mediteraneeni care pastrau captura
proaspdata in otet si sare, pana la influentele
orientale ale sosurilor dulci-acrisoare, acest
proces a fost mereu un simbol al rabdarii si
maiestriei gastronomice.

In colectia Marinate, reinterpretdm aceast
traditie Intr-o formd& purd si autentica.
Pestele crescut la fermele ARCA este
combinat cu legume proaspete din serele
noastre sau de la producatori locali, apoi
marinat lent, fard conservanti. Fiecare fileu
este sectionat manual, pdstrand textura
carnii perfectd. Este un ritual al gustului,
creat n loturi mici, cu respect pentru
ingredientele de calitate.

Ambalajul te atrage, dar aroma te
cucereste. Fiecare borcan spune o poveste:
una despre pasiune, descoperire si
placerea gustului autentic.



Produse marinate

marinata

de crap cu otet

Un contrast perfect intre prospetime si intensitate.
Crap marinat Tn otet exact cét trebuie, completat
de ceapa si morcov proaspadte, boabe de mustar si
un strop de miere pentru echilibru. Gustul este
curat, usor acidulat, cu arome care se Tmbind
armonios. Fiecare fileu este sectionat manual iar
reteta este curatd, fard conservanti, evidentiind
gustul pur al crapului si al legumelor. Creat in loturi
mici pentru tezaurizarea gustului pur. Savureaza-I
simplu, pe paine crocantd, sau combina-| intr-un
platou de aperitive care atrage privirile.
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Ingrediente: Crap (Cyprinus carpio) 65%,
otet, ceapa, morcov, ulei de floarea soarelui,
sare, boabe de mustar, miere de albine, foi
de dafin, piper boabe.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: a se depozita la rece
2°C - 8°C. Cantitatea netd a componentei
solide dupa scurgere 170g. Cantitatea neta
300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 710kJ/177kCal
Grasimi 1,09
din care acizi grasi saturati 2,89
Glucide 5,69
din care zaharuri 2,59
Proteine 14,69
Sare 249




Produse marinate

marinata

de crap in sos tomat

Un gust care te invitd sa explorezi. Crap marinat
intr-un sos de rosii catifelat, cu otet subtil,
legume proaspete si condimente atent
selectionate. Dulceata naturald a rosiilor coapte
la soare, echilibratd cu note acrisoare si usor
condimentate, transforma fiecare inghititura
intr-o experienta intensa. Fara conservantji,
pregatit manual, In loturi mici. Potrivit pentru
mese lejere, pe paine artizanald sau chiar intr-o
combinatie surprinzdtoare cu paste.

Ingrediente: Crap (Cyprinus carpio) 65%,
otet, pastd de tomate, ceapa, morcov, ulei
de floarea soarelui, sare, boabe de mustar,
miere de albine, foi de dafin, piper boabe.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: a se depozita la rece
2°C - 8°C. Cantitatea netd a componentei
solide dupa scurgere 170g. Cantitatea

netd 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 710kJ/177kCal
Grasimi 1,09
din care acizi grasi saturati 2,89
Glucide 579
din care zaharuri 2,59
Proteine 14,69
Sare 24g




Produse marinate

marinata

picantd de sturionin ulei

Pentru cei care vor mai mult. Sturion marinat
intr-un amestec de ulei de floarea-soarelui, otet
si ardei iute, cu usturoi si condimente care
intensificd gustul. Este despre echilibru: cdldura
condimentelor este temperatd de finetea
pestelui, iar mierea adauga un contrast subtil.

Fara conservanti, preparata manual, in loturi mici.

Perfectd ca aperitiv indraznet, intr-un sandvis
sofisticat sau ca element-surpriza intr-un platou
gourmet.
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Ingrediente: Sturion(Acipenser baerii) 65%,
ulei de floarea soarelui, otet, usturoi, sare,
ardei iute, boabe de mustar, miere de
albine, foi de dafin, piper boabe.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: a se depozita la rece
2°C - 8°C. Cantitatea netd a componentei
solide dupé scurgere 170g. Cantitatea

netd 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 710kJ/177kCal
Grasimi 1099
din care acizi grasi saturati 2,89
Glucide 5,79
din care zaharuri 2,59
Proteine 20,29
Sare 249
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colectia zacuste

Gust intens, legume coapte, retete transmise prin generatii.
Zacusca este mai mult decét o conserva — este un ritual, un
echilibru perfect intre rabdare, foc si ingrediente de calitate.
Inspiratd de influentele otomane, slave si balcanice, colectia
Zacuste ARCA pastreaza autenticitatea acestui preparat,
reinterpretat cu aceeasi grijd pentru detalii.

Legumele sunt selectate manual, crescute in serele noastre
sau achizitionate de la producatori locali. Vinetele si ardeii
sunt copti pe flacéra deschisd, ceapa este cdlitd lent, iar
condimentele sunt alese cu inspiratie. Fard conservanti, fara
grabd — doar gustul pur. Fiecare borcan este pregatit in
loturi mici, pentru ca fiecare ingredient sa isi pastreze
textura si aroma intensa.

n colectia ARCA, fiecare tip de zacuscd spune o poveste.
Clasicd, cu vinete si ardei, bogata si catifelata. Cu ghebe,
cu hribi, pastrand aroma padurilor. Cu peste, inspirata de
retetele lipovenesti din Delta Dunarii. Fiecare varianta aduce
un gust profund si autentic, pentru cei care iubesc
explorarea culinara.

Cum o savurezi? Pe péine prajitd cu usturoi, langa brénzeturi
maturate, ca baza pentru paste sau chiar ca topping
surprinzdtor pentru peste la cuptor. Un gust plin, bine
definit, reinterpretat pentru prezent.



Zacuste
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zZacusca duo

de pastrav si crap _

! Ingrediente: Pastrav (Salmo sp.) 16,5%, Crap
(Cyprinus carpio) 16,5%, ceapa, ardei gras,
morcov, ulei de floarea soarelui, pasta de
tomate, sare, foi de dafin, piper.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: incéperi aerisite,
ferite de razele soarelui, la temperaturi de
maxim 25°C. Cantitatea neta 300g.

Valori nutritionale per 100g
Ovc.ovmblna;lev ec'hlllbrata intre pastrav si crap, Valoare energetica 750kj/188kCal
gdtita lent alaturi de ardei gras, morcov si ceapa. Grasimi 14,09
Fara conservanti, preparata in loturi mici, pastreaza 81353?“2' grasi saturati g'ég
textura autentica a pestelui si aromelemnaturale ale din care zaharuri 04g
legumelor. Se potriveste perfect pe paine Proteine 51,29
proaspata prajitéd sau alaturi de preparate reci. sare =9




Zacuste

Zacusca rio

sturion, pastrav si crap

Descopera o zacusca cum n-ai mai gustat! Trei
tipuri de peste — sturion, pastrav si crap — se
impletesc intr-o reteta surprinzdtoare, aldturi de
ardei gras copt, morcov dulce si usturoi aromat.
Condimentele atent alese scot in evidenta
savoarea ingredientelor, iar o nota find de picant
adaugd acel ,ceva” care te face sa mai vrei inca o
lingurita. Fara conservanti, pregatitd manual,
aceasta zacusca versatila transforma orice moment
intr-o experientd autentica, fie cd o savurezi pe o
felie de paine crocanta, fie ca o asezi pe un
platou gourmet.

Ingrediente: Sturion (Acipenser baerii) 11%,
Pastrav (Salmo sp.) 11%, Crap (Cyprinus
carpio) 11%, ceapa, ardei gras, morcov, ulei
de floarea soarelui, pastd de tomate, sare,
foi de dafin, piper.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: incéperi aerisite,
ferite de razele soarelui, la temperaturi de
maxim 25°C. Cantitatea neta 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetics 790kj/201kCal
Grasimi 16,09
din care acizi grasi saturati 349
Glucide 9,99
din care zaharuri OAg
Proteine 769
Sare 159




Zacuste

zZacusca

pescareasca de crap

Crap fraged, gétit lent pentru a-si dezvalui
intreaga savoare, imbratisat de dulceata ardeiului
gras, finetea cepei si aroma delicatd a morcovului.
Totul se contopeste intr-un sos catifelat, pe baza
de pastd de rosii, parfumat cu foi de dafin si un
strop de piper care ii intensificd aromele. Textura
cremoasa si gustul echilibrat transformd fiecare
inghititurd intr-o experientd delicioasa. Fara
conservanti, preparat n loturi mici, acest produs
autentic este perfect atat pentru aperitive rapide,
cat si pentru mese pline de gust, cu ingrediente
curate si naturale.

Ingrediente: Crap (Cyprinus carpio) 33%,
ceapd, ardei gras, morcov, ulei de floarea
soarelui, pasta de tomate, sare, foi de dafin,
piper, coriandru

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: incaperi aerisite,
ferite de razele soarelui, la temperaturi de
maxim 25°C. Cantitatea neta 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energeticé 780kj/198kCal
Grasimi 16,09
din care acizi grasi saturati 329
Glucide 6,69
din care zaharuri OAg
Proteine 769
Sare 159




Zacuste

zZacusca

pescareasca de pdstrav

O zacusca surprinzdtoare, in care pdastravul
proaspdt se impleteste armonios cu dulceata
ardeiului gras si finetea morcovului. Gustul este
desdvérsit de un sos bogat de rosii si un
amestec echilibrat de condimente naturale, care
i dau profunzime si caracter. Gatita in loturi mici,
fara conservanti, aceastd specialitate Tsi
pdstreazad savoarea autentica. Perfecta de intins
pe o felie de paine crocanta sau de integrat in
combinatii inedite, este alegerea ideala pentru
cei care apreciazd gusturile curate si rafinate.

Ingrediente: Pastrav (Salmo sp.) 33%,ceapa,
ardei gras, morcov, ulei de floarea soarelui,
pasté de tomate, sare, foi de dafin, piper,
coriandru

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: incaperi aerisite,
ferite de razele soarelui, la temperaturi de
maxim 25°C. Cantitatea netd 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 820kj/218kCal
Grasimi 15,0g
din care acizi grasi saturati 2,29
Glucide 5,69
din care zaharuri 04g
Proteine 769
Sare 159




Zacuste

zZacusca

pescareasca de sturion

O zacuscd artizanald cu adevarat speciala, in
care sturionul, cu o texturd find si un gust
delicat, se intalneste armonios cu ardeiul gras si
ceapa, gatite lent pentru a-si elibera toata
dulceata naturald. Condimentele perfect
selectionate 1i desavarsesc aroma, oferindu-i o
notd subtild, dar memorabild. Fara conservanti,
pregatitd manual, aceastd zacusca este alegerea
perfecta pentru aperitive sofisticate sau
reinterpretdri moderne, transformand orice masa
intr-o experientd gourmet.

Ingrediente: Sturion (Acipenser baerii) 33%,
ceapa, ardei gras, morcov, ulei de floarea
soarelui, pasta de tomate, sare, foi de dafin,
piper, coriandru

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs sterilizat prin
dustulire (bain-marie). Poate contine oase.
Conditii de depozitare: incaperi aerisite,
ferite de razele soarelui, la temperaturi de
maxim 25°C. Cantitatea neta 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 750kj/188kCal
Grasimi 18,0g
din care acizi grasi saturati 3,29
Glucide 6,69
din care zaharuri 04q
Proteine 5,69
Sare 159




Zacuste

zZacusca

din legume si vinete

Vinete coapte pana la perfectiune, ardei gras
suculent si morcov dulce, toate gatite incet
pentru a se amesteca intr-o simfonie de arome
delicate si echilibrate. Fara conservanti, in loturi
mici, aceastd zacusca pastreaza autenticitatea
legumelor si textura cremoasa care fti incantd
papilele. Ideala pentru a fi intinsa pe péine
proaspatd, combinaté cu brénzeturi fine sau
folositd ca bazd pentru retete inedite, adaugd
un strop de rafinament fiecdrei mese.

Ingrediente: vinete 30%, gogosari 15%, ardei
gras 15%, ceapa, morcov, ulei de floarea
soarelui, pasta de tomate, usturoi, sare, foi
de dafin, piper.

Produs sterilizat prin dustulire (bain-marie).
Conditii de depozitare: incaperi aerisite,

ferite de razele soarelui, la temperaturi de

maxim 25°C. Cantitatea neta 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 646kJ/153kCal
Grasimi 12,69
din care acizi grasi saturati 139
Glucide 819
din care zaharuri 6,59
Proteine 179
Sare 179




Zacuste

zZacusca

din legume usor picanta

Vinete coapte si ardei gras, invaluite intr-o notd
subtila de picant, pentru o zacusca cu un
echilibru perfect intre dulceata legumelor, un
strop de fum si o adiere de iuteala. Fara
conservanti si preparatda manual, aceasta
delicatesd aduce un gust autentic si o texturd
catifelatd. Versatild si plind de caracter, este
ideala pentru aperitive rafinate sau pentru
combinatii indrdznete care transforma orice masa
ntr-o adevarats sarbatoare a simturilor.

Ingrediente: gogosari 30%, ardei gras 20%,
ceaps, teling, ardei iuti, ulei de floarea
soarelui, pastd de tomate, usturoi, sare, foi
de dafin, piper.

Produs sterilizat prin dustulire (bain-marie).
Conditii de depozitare: incaperi aerisite,
ferite de razele soarelui, la temperaturi de
maxim 25°C. Cantitatea neta 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 668kJ/159kCal
Grasimi 12,69
din care acizi grasi saturati 139
Glucide 949
din care zaharuri 649
Proteine 2,0g
Sare 139




Zacuste

zZacusca

din legume si hribi

Hribi de padure cu aroma intensa, vinete coapte
si ardei gras, toate gatite Tncet pentru a dezvalui
o texturd bogatad si o savoare profunda. Fara
conservanti si preparate in loturi mici, aceasta
zacuscd adund esenta naturii Intr-un gust puir,
perfect pentru a adduga un strop de rusticitate
platourilor sau pentru mese rapide, pline de
ingrediente naturale. Ideald pentru cei care
apreciaza gusturile pure si naturale, oferind un
rasfat culinar in fiecare lingurita.

Ingrediente: hribi 20%, gogosari 20%, ardei
gras 20%, ceapd, morcov, ulei de floarea
soarelui, pasta de tomate, usturoi, sare, foi
de dafin, piper, coriandru.

Produs sterilizat prin dustulire (bain-marie).
Conditii de depozitare: incaperi aerisite,
ferite de razele soarelui, la temperaturi de
maxim 25°C. Cantitatea neta 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 769kJ/184kCal
Grasimi 1319
din care acizi grasi saturati 149
Glucide 199
din care zaharuri 6,6g
Proteine 439
Sare 139




Zacuste

zZacusca

din legume si ghebe

Ghebe de padure alese cu grija, combinate cu
legume coapte si condimente fine, pentru o
zacuscad cu un gust autentic si echilibrat. Fard
conservanti si preparata manual, fiecare
ingredient isi pdstreazd prospetimea si savoarea
naturald. Perfecta pentru aperitive sofisticate sau
pentru a adduga un aer traditional Tn combinatii
clasice, aceastad zacusca transforma orice masa
intr-o adevdrata sarbatoare a gusturilor pure.

Ingrediente: ghebe 20%, gogosari 20%,
ardei gras 20%, ceapa, morcov, ulei de
floarea soarelui, pastd de tomate, usturoi,
sare, foi de dafin, piper, coriandru.

Produs sterilizat prin dustulire (bain-marie).
Conditii de depozitare: incaperi aerisite,

ferite de razele soarelui, la temperaturi de

maxim 25°C. Cantitatea neta 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 679kJ/162kCal
Grasimi 12,99
din care acizi grasi saturati 149
Glucide 9,0g
din care zaharuri 6,69
Proteine 2,59
Sare 139




Zacuste

-

zZacusca

din legume si ghebe usor picanta

Ghebe de padure, vinete coapte si ardei gras, cu
o usoara notd picantd ce adaugd o dimensiune
surprinzatoare fiecdrei Inghitituri. Textura cre-
moasa si gustul intens se Impletesc perfect,
crednd un echilibru intre traditie si un strop de
fior. Fard conservanti si preparatd in loturi mici,
aceasta zacusca este ideald pentru cei care
apreciaza savoarea clasica, dar doresc o explozie
de intensitate in fiecare gust.

Ingrediente: ghebe 20%, gogosari 20%,
ardei gras 20%, ceapa, morcov, ardei iuti,
ulei de floarea soarelui, pastd de tomate,
usturoi, sare, foi de dafin, piper, coriandru.

Produs sterilizat prin dustulire (bain-marie).
Conditii de depozitare: incaperi aerisite,
ferite de razele soarelui, la temperaturi de
maxim 25°C. Cantitatea neta 300g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 693kJ/165kCal
Grasimi 12,99
din care acizi grasi saturati 149
Glucide 19,69
din care zaharuri 6,89
Proteine 2,79
Sare 139
















colectia
salate de icre

Porneste alaturi de ARCA fintr-o expeditie a gustului, de la
strdvechile maluri bizantine pana la canalele misterioase ale
Deltei Dunarii. Colectia noastrd de salate de icre isi are
originile 1n retete de inspiratie bizantind — taramasul creat
din icre de crap — si poarta amprenta aromelor balcanice si
mediteraneene care au incantat generatii intregi.

Ajunsa in bucéatdria romaneascé prin legaturile cu negustorii
greci si traditiile pescaresti din Delta Dunérii, salata de icre a
devenit un simbol al convivialitatii pe malurile Dundrii. Astazi,
ARCA ridicd aceasta retetd la rang de arta culinard: preparam
fiecare lot manual, In cantitdti restranse, fard conservanti si
cu ingrediente alese pe spranceana. Fiecare borcan ascunde
o armonie de texturi cremoase si arome marine subtile,
redatd cu fidelitate prin respectul fata de reteta autentica.
Savurand colectia ARCA de salate de icre, descoperi nu doar
un gust de exceptie, ci si povestea vie a unei traditii
milenare, reinterpretatad cu eleganta moderna.



Salate de icre

salata de icre

crap

Preparaté din icre proaspete de crap, cu ulei de
floarea-soarelui de calitate si un strop de I&maie,
aceastd salata surprinde prin simplitatea si
puritatea gustului. Textura find si catifelata scoate
in evidenta boabele delicate de icre, oferind un
echilibru intre cremozitate si prospetime marina.
Savureaz-o pe pdaine prdjita sau aldturi de legume
crude, pentru a te bucura de un aperitiv rafinat in
orice moment.

Ingrediente: ulei de floarea soarelui 65%,
icre de Crap (Cyprinus carpio) 20%, apa
mineraléd carbogazoasa, suc de lamaie, sare.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Conditii de depozitare: a
se depozita la rece 0° C - 4° C.

Cantitatea netd 190g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 2503kJ/599kCal
Grasimi 63,89
din care acizi grasi saturati 6,89
Glucide 20g
din care zaharuri Ol1g
Proteine 4,09

Sare 109




Salate de icre

salata de icre

crap cu ceapa

XTFRCZA\

IO cu caaS™

La baza retetei clasice de icre de crap, addugam
ceapa alba fin tocatd pentru un plus de savoare
autentica. Ceapa aduce o notd discret
dulce-picantd care echilibreaza bogatia icrelor,
conferind preparatului o prospetime usor
crocantd. Textura rémane cremoasa, Tmbogatita de
mici bucatele de ceapd ce anima fiecare
inghititura. Ideald pe felii de bagheta proaspata
sau servitd aldturi de masline si I8maie, pentru o
experientd echilibrata si plina de gust.

Ingrediente: ulei de floarea soarelui 65%,
icre de Crap (Cyprinus carpio) 20%, apa
minerala carbogazoasa, suc de ldmaie,
ceapad 2,5%, sare.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Conditii de depozitare: a
se depozita la rece 0° C - 4° C.

Cantitatea neta 190g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 2507kJ/600kCal
Grasimi 63,89
din care acizi grasi saturati 6,89
Glucide 29
din care zaharuri 039
Proteine 4,09
Sare 10g




Salate de icre

salata de icr

crap cu pastrav afumat

A (e 1Ci

\’(\\((\\: P Sfumat

apc P

In aceastd varianta artizanald, cremozitatea fing a Ingrediente: ulei de floarea soarelui 65%,

. ~ L . . icre de Crap (Cyprinus carpio) 20%, file de

icrelor de crap se Tmbina cu fileuri alese de Pastrév (Salmo sp) afumat 5%, ap& minerals

pastrav afumat traditional. Gustul catifelat al carbogazoass, suc de l&maie, sare.

icrelor capata adancime datorita fumului natural, A nu se consuma de cétre persoanele

creand un melanj sofisticat de arome de apa alergice la peste. Conditii de depozitare: a
. o : o _ A0

dulce si foc de lemn. Textura onctuoasd este se depozita la rece 0° C - 4° C.

< . o o - N Cantitatea neta 190g.
completatd de fragezimea péastravului, aducand °

consistenta fiecarei degustari. Rasfat ideal pentru —
o, ~: U Valori nutritionale per 100g

cunoscatorl, se serve$te pe paine rustica sau pe :

crackers fini, alaturi de un strop de lamaie, pentru éfggiarﬁe”erget'ca 2400@/532('3%

a-i evidentia aromele. din care acizi grasi saturati 6,59
Glucide 20g
din care zaharuri 0,29
Proteine 4,79
Sare 109




Salate de icre

salata de icre

crap cu perle de pastrav

O interpretare de lux a retetei traditionale: salata
find de icre de crap este Imbogatita cu perle
strélucitoare de icre de péastrav. Fiecare perld
oferd o explozie delicatéd de savoare, completand
gustul cremos si usor sdrat al bazei de icre.
Textura devine deosebita: cremozitatea catifelata
este punctata de bobite cu miez proaspat si
suculent, care se sparg pline de aroma.
Recomandam a fi servita pe tartine fine sau
aldturi de un pahar de sampanie, pentru
momente de rasfat memorabile.

Ingrediente: ulei de floarea soarelui 65%,
icre de Crap (Cyprinus carpio) 20%, icre de
Pastrav (Salmo sp.) 5%, apa minerala
carbogazoass, suc de ldmaie, ceaps, sare.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Conditii de depozitare: a
se depozita la rece 0° C - 4° C.

Cantitatea neta 190g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 2541kJ/607kCal
Grasimi 64,29
din care acizi grasi saturati 6,89
Glucide 29
din care zaharuri 0,29
Proteine 529
Sare 129
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colectia pateuri
S
creme de peste

Pestele a fost mereu parte din cultura gastronomicé a
comunitatilor de pe malul apelor, iar preparatele tartinabile
din peste au o istorie veche, de la pateurile rafinate servite
la curtile aristocratice europene pana la retetele rustice din
satele pescaresti. ARCA duce mai departe aceasta traditie,
reinterpretand-o cu ingrediente naturale, mestesug si
respect pentru gustul autentic.

Fiecare produs este creat cu grijd, manual, in loturi mici, fara
conservanti, pentru a conserva esenta pura si autentica a
pestelui proaspét. De la pateuri catifelate si creme fine, pana
la mousse-uri usoare cu note afumate, fiecare borcan
ascunde un echilibru perfect intre texturd si savoare.
Descoperd aceasta colectie si savureazd o experientd
culinard premium, fie ca 1l servesti pe paine prdjita, pe
crackers crocanti sau aldturi de un pahar de vin alb rece.



Creme si Paste

pasta de pastrav

cu masline

Un produs inspirat din bucatdria mediteraneans,
unde frdgezimea pdstravului este completatd de
gustul intens al maslinelor bine coapte. Textura
find, aroma echilibrata si nota sérata subtild fac din
aceasta pasta o alegere perfectd pentru tartine,
alaturi de rosii cherry si ierburi aromatice. Fara
conservanti, preparatd in loturi mici, este ideala
pentru cei care iubesc combinatiile

autentice si pline de caracter.

Ingrediente: Pastrav (Salmo sp.) 60%, masline
fard sémburi 15%, mustar fin, ulei de floarea
soarelui, ceapd, morcov, sare, piper.

Produs sterilizat. A nu se consuma de catre
persoanele alergice la peste. Poate contine
oase. A se depozita la rece 2°C - 8°C.
Cantitate neta: 200g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 1380kj/325kCal
Grasimi 2159
din care acizi grasi saturati 10,89
Glucide 189
din care zaharuri 09g
Proteine 15,0g
Sare 139




Creme si Paste

pasta de pastrav

O crema find si echilibratd, unde pdastravul
proaspat se transforma intr-un tartinabil delicat,
perfect pentru aperitive rafinate. Textura
catifelatd si gustul natural al pestelui sunt puse n
valoare de un amestec subtil de condimente,
crednd un produs usor, dar plin de savoare. Fard
conservanti, preparatd manual, aceasta pastd este
ideald pe péaine pradjita sau alaturi de crackers
crocanti, pentru o experienta autentica.

Ingrediente: Pastrév (Salmo sp.) 50%,
smanténa pentru gatit din lapte (lactoza) de
vaca 32% grasime, ceapd, zeama de lamaie,
sare, piper.

Produs sterilizat. A nu se consuma de catre
persoanele alergice la peste. Poate contine
oase. A se depozita la rece 2°C - 8°C.
Cantitate neta: 200g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 1280kj/308kCal
Grasimi 2459
din care acizi grasi saturati 1,89
Glucide 2,29
din care zaharuri 109
Proteine 22,0g

Sare 09g




Creme si Paste

pasta de sturion

é*l_aT_Ji&":ﬂ“’ .

7

O delicatesa exclusivistd, creata din Nisetru
Siberian, fiind maruntit si transformat intr-o pasta

Ingrediente: Sturion (Acipenser baerii) 50%,

cremoasd, cu o textura densa si un gust bogat, smantana din lapte (lactoza) de vaca 32%

usor untos. Condimentarea echilibratd adaugéd girs-;"rmef ceap, zeama de lamaie, sare,

profunzime, oferind un produs sofisticat si rafinat. '

Fara conservanti, preparatd in loturi mici, aceastd Produs Stﬂlérihlzat-_AnlIJ se consuma de Cétt_re

o o . r n )

pastd este perfectd pentru tartine elegante sau base. A so deporita b joce 25C 2 8°C.

combinatii gourmet, alaturi de branzeturi fine si Cantitate net&: 200g.

vin alb.
Valori nutritionale per 100g
Valoare energetica 1460kj/368kCal
Grasimi 2759
din care acizi grasi saturati 13,89
Glucide 3,29
din care zaharuri 10g
Proteine 24,0g
Sare 119




Creme si Paste

crema de pastrav

cu unt

O reteta clasicd, reinterpretatd cu finete, in care
pdstravul se Tmbina perfect cu untul cremos,
oferind un gust bogat si o textura catifelatd. Fara
conservanti, preparatd 1n loturi mici, aceasta crema
este ideala pentru un mic dejun sofisticat sau
pentru platouri de aperitive. Intinde-o pe paine
prajitd si completeaz-o cu ierburi proaspete
pentru un strop de prospetime si o explozie de
arome.

Ingrediente:Pastrav (Salmo sp.) 80%, zeama
de lamaéie 10%, unt (lactozad) 8 %, sare de
mare, piper, rozmarin.

Produs sterilizat. A nu se consuma de catre
persoanele alergice la peste. Poate contine
oase. A se depozita la rece 2°C - 8°C.
Cantitate neta: 200g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 1460kj/340kCal
Grasimi 28,59
din care acizi grasi saturati 13,89
Glucide 129
din care zaharuri 01g
Proteine 15,0g

Sare 099




Creme si Paste

cremade pastrav

cu bradnza maturata

Un produs sofisticat, unde pastrévul proaspat
intélneste savoarea intensd a branzei maturate,

rezultdnd o crema cu un gust bogat si usor afumat.

Fara conservanti, preparata artizanal, aceasta
crema se potriveste de minune pe felii de bagheta
crocanta sau aldturi de struguri si nuci, pentru un
aperitiv complet si rafinat.

Ingrediente: Pastrév (Salmo sp.) 70%, branza
maturatd 20%, smantdna pentru gatit din
lapte (lactozd) de vacd 32% grasime, ulei de
floarea soarelui, sare, piper alb, usturoi.

Produs sterilizat. A nu se consuma de catre
persoanele alergice la peste. Poate contine
oase. A se depozita la rece 2°C - 8°C.
Cantitate neta: 200g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 1262kj/321kCal
Grdsimi 2559
din care acizi grasi saturati Mg
Glucide 0,79
din care zaharuri 0,59
Proteine 1,59
Sare 129




Creme si Paste

moussc de pastrav

afumat

Un produs cu o textura aeratd si fing, in care
pdstravul afumat este vedeta. Fumul subtil se
fmbind armonios cu finetea mousse-ului, oferind
un echilibru perfect intre delicatete si profunzime
de gust. Preparat manual, faré conservanti, acest
mousse este ideal pentru aperitive elegante —
serveste-| pe crackers, aldturi de capere sau
stropit cu putin suc de lamaie.

Ingrediente: Pastrév (Salmo sp.) 50%, file de
Pastrav (Salmo sp.) afumat 10%, smantana din
lapte (lactozd) de vaca 32% grésime, zeama
de lamaie, sare, piper, zahar.

Produs sterilizat. A nu se consuma de catre
persoanele alergice la peste. Poate contine
oase. A se depozita la rece 2°C - 8°C.
Cantitate neta: 200g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 811kj/195 4kCal
Grasimi 15,59
din care acizi grasi saturati 2,29
Glucide 6,29
din care zaharuri 199
Proteine 70g
Sare 099




Pateuri

palc de caras

CuU pastrav

O combinatie echilibrata intre gustul delicat al
carasului si textura rafinata a pastravului, acest
pate surprinde prin finete si savoare. Fard
conservanti, preparat artizanal, pastreaza dulceata
naturald a pestelui, fiind un aperitiv versatil. Il poti
intinde pe paine proaspdata sau 1l poti combina cu
felii de 1dmaie si ierburi aromatice pentru o
experienta mai complexa.

Ingrediente: Caras(Carassius auratus
gibelio) 40%, Pastrav (Salmo sp.) 40%,
morcov, ceaps, telind, pastarnac, otet, ulei
de floarea soarelui, pasta de tomate, sare,
piper, foi de dafin, boia de ardei dulce,
usturoi.

Produs sterilizat. A nu se consuma de catre
persoanele alergice la peste. Poate contine
oase. A se depozita la rece 2°C - 8°C.
Cantitate neta: 200g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 1280kj/318kCal
Grasimi 2359
din care acizi grasi saturati 12,89
Glucide 2,29
din care zaharuri 10g
Proteine 22,0g
Sare 099




Pateuri

pate de sturion

Un pate delicios, catifelat si plin de aroma, unde
fileul de Nisetrul Siberial ales cu grija, se transforma
intr-un tartinabil rafinat. Pateul subliniaza dulceata
naturald a pestelui, crednd o armonie perfectd intre
texturd, finete si savoare. Fara conservanti, preparat
artizanal, acest pate devine vedeta platourilor
sofisticate, servit cu unt cremos, ldmaéaie si paine
proaspata.

Ingrediente: Sturion (Acipenser baerii) 90%,
unt (lactoza), zeama de lédmaie, sare de mare,
piper, rozmarin.

Produs sterilizat. A nu se consuma de cétre
persoanele alergice la peste. Poate contine
oase. A se depozita la rece 2°C - 8°C.
Cantitate neta: 200g.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 1180kj/270kCal
Grasimi 2159
din care acizi grasi saturati 9,89
Glucide 129
din care zaharuri 109
Proteine 1709
Sare 139







colectia
peste alumat

La ARCA, transformam traditia afumarii pestelui intr-o experienta
autentica si rafinatd. Pestele provine din iazurile noastre, fiind
atent crescut pentru a asigura calitatea fiecarui produs.

Procesul de afumare se face lent, cu lemn de fag si cires, creand
un echilibru perfect intre dulceata fumului si gustul natural al
pestelui. Afumam fiecare lot artizanal, fdra conservanti, respectand
retete transmise din generatie in generatie. Pastrdvul afumat la
lojnitd este produs cu atestare traditionald, reflectand
autenticitatea si maiestria metodelor vechi de preparare.

Colectia de peste afumat ARCA imbina madiestria artizanala cu
ingredientele pure si naturale, oferind o experienta culinard de
exceptie. Fiecare produs este o cdldtorie Tn esenta gustului
autentic, creat pentru cei care cautd rafinament si autenticitate in
fiecare Tmbucatura.



Afuméturi

crap lile

afumat

Afumat lent la cald, acest file de crap fsi pastreaza
frdgezimea naturald, imbogétitd de aromele subtile
ale fumului de fag si cires. Dulceata cdrnii de crap
se Tmbina perfect cu nuantele usor afumate,
oferind un gust echilibrat si profund. Fara
conservanti, pregdtit artizanal, acest file de peste
este ideal pentru aperitive sofisticate, servit pe
paine prdjitd crocanta sau aldturi de salate
proaspete si sosuri usoare. Poate fi savurat cu vin
alb, crednd o combinatie perfecta intre gusturi
delicate si aromele autentice ale ingredientelor
naturale. Un deliciu care transforma orice masa
intr-o experienta culinard de neuitat.

Ingrediente: file de Crap (Cyprinus carpio)
95 %, condimente naturale, legume
deshidratate (ardei, morcov, mustar, ceapa),
sare, piper.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs ambalat in vid.
Produs tratat termic prin afumare la cald cu
lemn de fag si cires. Poate contine oase.
Conditii de depozitare: A se deporzita la rece
2°C - 8°C. Dupa deschidere se va pastra la
rece 0°C - 4°C si se va consuma in maxim
48 de ore.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 784kJ/196kCal
Grasimi 8,29
din care acizi grasi saturati 219
Glucide OAg
din care zaharuri Og
Proteine 2779
Sare 169







Afuméturi

pastrav lile

afumat

Un file delicat, afumat la temperaturé blanda, astfel
incéat sa-si pdstreze textura find si gustul natural.
Fumul de fag si cires adaugd o nota subtild de lemn
dulceag, completand echilibrul fileurilor de péstrav.
F&rd conservanti, preparat cu grijd manual, acest file
de peste este o alegere rafinatd pentru platouri de
aperitive sau pentru combinatii gourmet. Servit cu
lamaie proaspata si ierburi aromatice, fiecare
muscatura aduce un gust delicat si o explozie de
arome, perfecta pentru a Infrumuseta orice masa
fie ea simpla sau sofisticata.

Ingrediente: file de Pastrav (Salmo sp.) 95 %,
condimente naturale, legume deshidratate
(ardei, morcov, mustar, ceapa), sare, piper.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs ambalat in vid.
Produs tratat termic prin afumare la cald cu
lemn de fag si cires. Poate contine oase.
Conditii de depozitare: A se deporzita la rece
2°C - 8°C. Dupé deschidere se va pastra la
rece 0°C - 4°C si se va consuma in maxim
48 de ore.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 420kJ/105kCal
Grasimi 198g
din care acizi grasi saturati 129
Glucide 1,099
din care zaharuri 0,29
Proteine 19,629
Sare 2g




Afuméturi

sturion lile

afumat

Un produs exclusivist, unde sturionul, cu textura sa
densa si rafinata, este pus in valoare de afumarea
lentd la cald, care i intensificd savoarea. Fumul de
fag i conferd note usor dulci, in timp ce uleiul
natural al carnii Ti mentine frégezimea. Fard
conservanti, preparat in loturi mici, acest file
exclusivist este ideal pentru degustari sofisticate,
savurat pe tartine de péaine crocanta cu unt cremos
si un strop de piper proaspdt mdcinat, creand o
experienta senzoriald de neuitat.

Ingredinte: file de Sturion (Acipenser baerii)
95 %, condimente naturale, legume
deshidratate (ardei, morcov, mustar, ceapa),
sare, piper

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs ambalat in vid.
Produs tratat termic prin afumare la cald cu
lemn de fag si cires. Poate contine oase.
Conditii de depozitare: A se depozita la rece
2°C - 8°C. Dupé deschidere se va pastra la
rece 0°C - 4°C si se va consuma fn maxim
48 de ore.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 698kJ/175kCal
Grasimi 429
din care acizi grasi saturati 119
Glucide 01g
din care zaharuri Og
Proteine 30,62g
Sare 189




Afuméturi

crap rondcle

afumat

Bucéti rotunde de crap, afumate incet pentru a
pastra textura suculenta si gustul autentic al
pestelui. Fumul de fag si cires pdtrunde delicat,
conferind un echilibru perfect intre note subtile
de dulceata cdrnii de crap, fum usor si o savoare
intensd, care evidentiazd carnea find a pestelui.
Fara conservanti, preparate artizanal, aceste
rondele sunt ideale pentru aperitive rustice,
servite cu masline, paine proaspdta si un vin alb
sec.

Ingrediente: Crap (Cyprinus carpio) cu os
97 %, sare, piper.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs ambalat in vid.
Produs tratat termic prin afumare la cald cu
lemn de fag si cires. Contine oase. Conditii
de depozitare: A se depozita la rece 2°C -
8°C. Dupa deschidere se va pastra la rece
0°C - 4°C si se va consuma n maxim 48 de
ore.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 784kJ/196kCal
Grasimi 829
din care acizi grasi saturati 2]1g
Glucide 0OA4g
din care zaharuri Og
Proteine 2779

Sare 1,69




Afuméturi

pastrav rondele

afumat

Taiate atent pentru a pdstra finetea naturald a
pdstravului, aceste rondele oferd o textura
suculenta si o aromd subtil afumata. Afumarea
lentd cu lemn de fag pastreaz& gustul pur al
pestelui, transformand fiecare imbucdturd intr-o
experienta sofisticatd. Fdra conservanti, preparate
artizanal, aceste rondele sunt perfecte pentru
platouri de branzeturi fine sau servite cu unt si
ierburi aromate.

Ingrediente: Pastrav (Salmo sp.) cu os 97 %,
sare, piper.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs ambalat in vid.
Produs tratat termic prin afumare la cald cu
lemn de fag si cires. Contine oase. Conditii
de depozitare: A se depozita la rece 2°C -
8°C. Dupa deschidere se va pastra la rece
0°C - 4°C si se va consuma n maxim 48 de
ore.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 420kJ/105kCal
Grasimi 1,989
din care acizi grasi saturati 129
Glucide 1,099
din care zaharuri 0,29
Proteine 19,629

Sare 29




Afuméturi

Sturion rondele

afumat

Rafinate si pline de savoare, aceste rondele
pastreaza densitatea si frdgezimea sturionului,
fiind afumate lent la cald cu fag si cires pentru un
echilibru subtil intre gustul natural si aroma
afumatd. Fard conservanti si preparate manual,
acest produs premium este o alegere de
exceptie, ideal pentru a fi savurat pe paine
artizanald cu unt fin. O adevdrata explozie de
arome, care te indeamna sa o savurezi din prima
clipa.

Ingredinte: Sturion (Acipenser baerii) cu os
97 %, sare, piper.

A nu se consuma de cétre persoanele
alergice la peste. Produs ambalat in vid.
Progus tratat termic prin afumare la cald cu
lemn de fag si cires. Contine oase. Conditii
de depozitare: A se depozita la rece 2°C -
8°C. Dupa deschidere se va pastra la rece
0°C - 4°C si se va consuma in maxim 48 de
ore.

Valori nutritionale per 100g

Valoare energetica 698kJ/175kCal
Grasimi 429
din care acizi grasi saturati 119
Glucide Olg
din care zaharuri Og
Proteine 30,62g

Sare 189




Afuméturi

pastrav alumat

la lojnita

Regalul acestei categorii, acest pastrdv intreg este afumat lent la
cald, pastrand intacta aroma pura a carnii si textura sa incredibil
de fragedd. Afumat in mod traditional, pe plasa de nuiele de
alun si rachitd — Lojnita, respectand cu strictete vechile tehnici
de afumare ale pdastravului sarat, acest proces adauga o
adancire unicd a gustului, echilibrand perfect dulceata naturald
cu intensitatea fumului. Far& conservanti si preparat manual,
acest pdstrav se face doar la cerere, oferind o experienta
exclusivista. Ideal pentru a fi servit ca aperitiv pe platouri cu
|lamaie si capere, sau ca bazad pentru retete sofisticate, este o
adevadratd delicatese ce imbogateste orice masd cu autenticitate
si rafinament.
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